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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE: Rosa pallido.
PROFUMO: Aromi fruttati.
SAPORE: Ben equilibrato, cremoso e armonico.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto come aperitivo, oppure abbinato a carni bianche, 
risotti delicati e crostacei.

UVE:
90% Glera-Prosecco 10% Pinot 

Nero

DENOMINAZIONE: DOC Prosecco

PROVENIENZA: Annone Veneto

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO:
Sylvoz doppio capovolto

EPOCA DI 

VENDEMMIA:
Fine agosto

VINIFICAZIONE:

La fermentazione in tini di 

acciaio inox, con lieviti

selezionati ed a temperature 

controllata, è seguita dalla

spumantizzazione in autoclave 

utilizzando il “metodo Charmat”. 

GRADAZIONE 

ALCOLICA:
11.00 % vol.

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO:
6-8°C

ZUCCHERI RESIDUI: 14.00 g/l

ACIDITÀ TOTALE: 6.20 g/l
PRESA DI SPUMA IN 
AUTOCLAVE:

60 giorni

Prosecco Rosè Spumante
Brut Millesimato
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