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ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
FARBE: Blasses Strohgelb mit intensiven grünlichen Reflexen.
DUFTNOTEN: Fruchtig mit einem Hauch von grünem Apfel und weißen Wildblumen.
GESCHMACK: Aromatisch, natürlich, vollmundig.
GASTRONOMISCHEN KOMBINATIONEN: Perfekt, um typische Rezepte der vegetarischen Küche 
zu begleiten. Perlage empfiehlt die Kombination mit ersten Gängen wie Meeresfrüchte-Risotto. 

TRAUBEN: 100% Glera-Prosecco
BENENNUNG: DOC Prosecco
PROVENIENZ: Annone Veneto
ANBAUSYSTEM Doppel-Sylvoz auf den Kopf 

gestellt

DICHTE DES 

WEINBERGES:

3000 Pflanzen pro Hektar

DURCHSCHNITTSRENDI

TE:

120 uva Q.li/Ha.

WEINLESE Ende August
WEINBEREITUNG: Auf die Gärung in Edelstahlfässern 

mit ausgewählten Hefen bei 

kontrollierten Temperaturen folgte 

die Schaumbildung im Autoklaven 

mit der "Charmat-Methode".

ALKOHOLGEHALT: 11.00 % vol.

TRINKTEMPERATUR: 6 – 8°C

RESTZUCKERGEHALT: 7.00 g/l

GESAMTSAEUREGEHALT: 6.00 g/l

SPUMA-HALT IM 

AUTOKLAVEN:

30 Tage

Prosecco Spumante
Brut Millesimato


